@ Coteaux du Giennois Sauvignon Blanc, 13,95¢€
Cédric Bardin, Loire
Geuren van witte bloemen en een fabuleuze geur van kweepeer.
(ideaal als Apero wijn en met schaaldieren)

@ Empreinte de Saint Mont (Gascogne), 15.80 €
Sud Ouest
Sterke complexiteit, body (gerijpt op eikenhout) maar wordt
opgefrist met geuren van ananas, citrus en een vieugje
citroenmelisse. (ideaal bij schaal en schelpdieren)

@ Pacherenc-du-Vic Bilh Maestria Sec 12,90 €

Druiven Tannat en Fer Servadou, Frisse zuren, (denkend aan
argumes van citrusvruchten), complex.
(ideaal bij soepen en warme gerechten)

@ Buccicatino Trebbiano d'Abruzzo, Vacri 14,50 €
De wijn is strogeel van kleur met wat groene tinten en is fris, zacht
en droog en een knapperigheid die de mond zal opfrissen. (Ideaal
bij onze warme gerechten)

@ Crémant De Bourgogne Blanc De 18,90€
Blancs (Brut) , Juliénas Chaintré

Chardonnay druif. Fruitig, Frisse zuren met fijne bubbels. (ideaal
als Apero)

De nummers van de wijnen zijn aangegeven b\'j de
hoofdcategorieen op het menu. Voor gerechten met een
speciﬁeke oonbeveh’ng vindt u het nummer bii het gerech‘r.
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Adngepaste openingsuren tijdens de eindejaarsperiode

o di. 23/12 - 10u tot 12u (enkel ophalen bestellingen)
e wo. 24/12 - 08u30 tot 15u

o do. 25/12 - gesloten

o vr. 26/12 - O9u tot 18u

e zat. 27/12 - 09 tot 14u

o di. 30/12 - 10u tot 12u (enkel ophalen bestellingen)
e wo. 31/12 - 08.30u tot 15u

e do. 01/01/25 te.m. ma. 12/01/25 - gesloten
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Deze prijs\’\js‘r vervangt alle voorgoonde‘ Tarieven zijn
onder voorbehoud van marktprijzen en/of drukfouten.
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()o WIINTIP BL BORREL EN APERO ©OI6;
Mini garnaalballetjes (per stuk) 2,00€
Trio van mousse (forel | zalm | makreel) 5,40€
Assortiment van mini videes (4st. per pers.) 5,80€
M M&&ﬁﬁ#ﬂ

(\o WIINTIP B KOUDE VOORGERECHTEN ©J0
Zeeuwse platte oesters: 5/0 dagprijs
Franse creuse “Gillardeau” 3/0 - de beste franse oester dagprijs

ALTERNATIEF lerse creuse ‘mdr’ 3/0 - TOPPER. ... dagprijs
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&? WIUNTIP BlJ WARME VOORGERECHTEN

00O

Garnaalkroketten: eigen maak 4,25€
Kreeftkroketten: eigen maak 4,95€

Oostendse visschelp: zalm, garnaal, scampi’s en
St. Jacobsvruchten 9,85€

St. Jacobsschelp: St. Jacobsvruchten met
wittewijnsaus @ 13,85€

Visvidee: rijkelijk gevuld met vis, garnaal & scampi’s ... 11,35€

Scampi Chante-Claire: lichte currysaus met
champignons en tomaat (6 stuks pp) 14,50€

Mosselen (Jumbo) met kruidenboter 11,50€

(15 mosselen/portie)

Huisbereide quiche met zalm en brocolli (diam. 129mm) .. 8,50€

S-Mren [)Wﬁ re /J[W)
f\e WUNTIP BU SOEPEN ©IO)

Vissoep: met groenten en vis 8,40€
Bouillabaise soep 9,00€
Bouillabaise soep: met kaas, rouille, lookbrood 12,60€
Kreeftensoep: met stukjes kreeft en cognac 21,40€

WA‘W V('/Wa/lﬁn

Alle gerechten vergezeld van aardappelpuree behalve paélla & bouillahaise

{¢ WLINTIP B WARME VISGERECHTEN ©I0)

Zeetong Normandisch: 4 tongrolletjes in een
wittewijnsaus met paling, rivierkreeft, garnaal en

champignons (vanaf 2 pers) *39,50€
ALTERNATIEF
Kabeljauw Normandisch *32,50€

Haasje van kabeljauw met groentenkrans: kabeljauw
gestoofd in een roomsaus met vleugje mosterd en
verse winter groenten *33,50€

Griet met witloof: grietfilet op bedje van witloof
met appeltjes, wittewijnsaus en kaas om te
gratineren *33,80€

Vispannetje “De Garnaal”: diverse fijne vissoorten
met een heerlijke kreeftensaus *32,50€

Kreeft Thermidor: uitgehaalde halve kreeft (800 gr)

bereid in een romig sausje met een vleugje mosterd.
Kreeftenvlees wordt terug in pantser geplaatst,

afgewerkt met kaas om te gratineren................... dagprijs

Bouillabaise: diverse verse vissoorten in zuiderse
vissoep met kaas, rouille en lookbrood @ *27,50€

Paélla Royal: Paélla met 2 extra reuze
gamba’s (2)(4) %22 40€
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{\e WLNTIP BU KOUDE BUFFETTEN OIO)

Zalmschotel: gerookte zalm, traag gegaarde zalmsteak,
tomaat garnaal, gevulde eitjes & scampi’s met zijn
garnituur + aardappelsla & 2 sauzen (vanaf 2 pers) *31,50€

Gemengd buffet: gerookte zalm, gerookte heilbot, traag
gegaarde zalmsteak, tomaat garnaal, gevulde eitjes, scampi’s
& gevulde meloen met zijn garnituur + aardappelsla

en 3 sauzen (vanaf 3 pers) *34,80€

Kreeften schotel: vers gekookte kreeft (600/800/1000/1200 gr/
stuk) met zijn garnituur + aardappelsla en 2 sauzen .. dagprijs

Noorse schotel: gerookte zalm, gerookte heilbot, forelfilet,
rivierpaling, sprotfilet, makreelfilet, tomaat garnaal & scampi’s
met zijn garnituur + aardappels, ui, peterselie

en mierikswortelsaus (vanaf 2 pers) - -« uwuueumemennennannns *33,80€

&

Plateau Fruits de Mer *38,00€

Noordzee krab poten, oesters, gamba'’s, verse grijze
garnalen, bouquets garnalen, jumbo kreukels, franse
wulken cocktailsaus (vanaf 2 pers) (2)

Supplement mogelijk van halve kreeft (600gr/800gr pp)
aangerekend aan dagprijs

"Geef tijdig je bestelling door." Dit kan in
de winkel of bij voorkeur online via
www.degarnaal be

Bestelling is pas definitief na ontvangst
van bestelbon met bestelnummer.
Deze wordt meegegeven in de winkel of
verstuurd via e-mail (online bestellingen).

Kol Ordipar

uiterlijk woe. 17/12 doorgeven  uiterlijk vr. 26/12 doorgeven

* Prijs per persoon



