
Suggesties voor Pasen

Onze topper !! Paasbrunch Plateau - 29,50 € pp 
( vanaf 2 pers. )

(Tomaat garnaal, gerookte zalm met asperge, gerookte makreel, sushi, 
MÖR oesters, tonijnsla, rivierkreeftensla, ongepelde garnaaltjes, bouquet garnalen,

aspergesoep, quiche zalm & prei, rijstpap )

   Voor deze brunch werken we samen met bakkerij “Bloemberen”    
Voeg voor een meerprijs van 1,25€ per stuk/per persoon 

een heerlijke zuurdesem pistolet toe aan uw Paasbrunch bestelling! 

wijntip : Crémant de Bourgogne Blanc de blanc (Brut) : 18,90€
 Coteaux du Giennois Sauvignon blanc : 13,95€

Om misverstanden te voorkomen, vragen wij U om tijdig uw bestelling
door te geven via mail info@degarnaal.be of telefoon (03/321.31.47).

Gelieve uw bestelling uiterlijk tot 1 april door te geven.

Bestellingen kunnen opgehaald worden op:
Vrijdag 3 april tussen 14h en 18h

Zaterdag  4 april tussen 12h en 14h

Paasbrunch Plateau  2 pers.

De Garnaal
Vishandel 



APERO

NIEUW! Sushi 10€ per 4 stuks
Oesters - Gillardeau 3/0 - 3,65€/st. 

Ierse creuse Mör - 2,95€/st.
wijntip : Crémant de Bourgogne Blanc de blanc (Brut) : 18,90€

 Coteaux du Giennois Sauvignon blanc : 13,95€

VOORGERECHTEN

Huisgemaakte kreeftkroketten - 4,95€/st
Huisgemaakte garnaalkroketten - 4,25€/st.
Aspergesoep met gerookte zalm - 9,50€ L

St. Jacobsschelpen - 13,85€/st.
wijntip : Coteaux du Giennois Sauvignon blanc : 13,95€ 

          Empreinte de Saint Mont (Gascogne) 15,80€

HOOFDGERECHTEN

Kabeljauw Dugléré met de nieuwe asperges - 32,50€ pp
Vispannetje "De Garnaal" - 32,50€ pp

wijntip : Bucciatino Trebbiano d’Abruzzo, Vacri : 14,50€

DESSERT

Rijstpap "op Grootmoederswijze " - 2,95€/st.

Om misverstanden te voorkomen, vragen wij U om tijdig uw bestelling door te geven via
mail info@degarnaal.be of telefoon (03/321.31.47).

Aburi salmon (zalm)

Rainbow roll  (zalm 
& tonijn)

California roll (Krab)

Nieuw! Sushi

Maguro spiced  (Tonijn)

St. Jacobsschelp
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